Macaroni met  Spinazie & kaas

Bereidingstijd:
 10-20 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Italiaanse keuken
Ingrediënten voor 3 personen

450 gram (diepvries) spinazie, 1 zak (ongeveer 200 gram) geraspte kaas, 1 pak spekjes, 500 gram macaroni, 1 bolletje mozzarella, 1 a 2 eetlepels groene pesto , zout, peper, knoflookpoeder. 

Voorbereiding

Kook de pasta en ontdooi de spinazie. Giet de spinazie af om zoveel mogelijk water eruit te krijgen. Snij de mozzarella in kleine stukjes.

Bereidingswijze

Bak de spekjes in een wokpan bruin. Doe de spinazie in de wokpan er bij op laag vuur en voeg de geraspte kaas toe. Roer goed door elkaar. Als de geraspte kaas gesmolten is, voeg dan de mozzarella toe. Blijf roeren tot ook de mozzarella gesmolten is en er een deegachtige, groene massa in de pan is ontstaan. Voeg naar smaak een flinke lepel groene pesto toe en breng op smaak met zout, peper en knoflookpoeder. Meng tot slot de pasta er doorheen. Direct serveren!
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Boodschappenlijstje: (Aldi)








Pak macaroni			€ 0.69





Pak spekjes			€ 0.79





Bolletje Mozzerella kaas		€ 0.42





Zakje geraspte kaas		€ 1.19





Potje Groene Pesto		€ 0.89





Potje/ zakje knoflookpoeder	€ 0.45


__________________________________ +


Totaal:				€ 4.43
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